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CEPAGE PRINCIPAL DE L’APPELLATION CAHORS, LE MALBEC EST
e{) ame eo PRESENT DANS LE BORDELAIS. IL EST EGALEMENT PLANTE EN

ARGENTINE ET IL CONNAIT UN VERITABLE ENGOUEMENT MONDIAL.
IL EST PRECOCE ET DONNE UN VIN TRES FRUITE, PARFUME, COLORE,
RICHE EN TANINS ET APTE AU VIEILLISSEMENT. CE CEPAGE ASSEZ
CAPRICIEUX NECESSITE UNE MATURITE OPTIMALE ET EXPRIME TOUT
SON POTENTIEL SUR DES TERRAINS MAIGRES, QUE NOUS AVONS
SELECTIONNES SUR DIFFERENTS TERROIRS.
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Le Malbec est peu présent dans le Languedoc. Nous avons toutefois découvert
des terroirs tres différents dont les ceps de 30 ans produisent de petits
rendements trés qualitatifs. Ces parcelles sont situées : sur les coteaux de 'Orb,
dans'Hérault, sur des terres trés chaudes de galets roulés. Les raisins donnent
profondeur et couleur au vin. Sur les sols frais et profonds dans 1’Ouest audois.
Les raisins aux arémes de petits fruits rouges acidulés apportent leur finesse et
leur fraicheur, et enfin dans '’étang de Marseillette : le sol argilo calcaire, 16ge-
rement salé avec des galets roulés, associé a la fraicheur obtenue par les canaux
opeiniseg, et les peupliers qui le bordent, permet d’atteindre une maturité phénolique

f&‘) gmfeeo exceptionnelle et donne aux vins une belle longueur.
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—> PUISSANCE ET STRUCTURE APPORTEES PAR UN ASSEMBLAGE DE 3 DIFFERENTS
TERROIRS

—> TERROIRS CHAUDS POUR LA RICHESSE ET TERROIRS FRAIS ET PROFONDS DE
CALCAIRES POUR LA FINESSE ET LA FRAICHEUR

—> VIGNES DE 30 ANS AUX PETITS RENDEMENTS TRES QUALITATIFS : STYLE ELEGANT,
RICHE ET D'UNE BELLE COMPLEXITE

CARCASSONNE

PERPIGNAR
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@ VINIFICATION

Les vendanges sont faites lorsque les raisins sont & maturité optimale.
Ils sont ensuite vinifiés en cuves béton avec maitrise des températures.
Lamacération traditionnelle dure de 2 4 3 semaines puis, aprées pressu-
rage, 'élevage sous bois de 7 a9 mois commence afin d’apporter de

la complexité au vin.

fg DEGUSTATION

Avec sa couleur rubis aux reflets rouges, le Malbec Les Jamelles est un vin
puissant, au nez épicé et réglissé et aux notes de fruits rouges et noirs.
Labouche est souple tout en étant bien structurée, avec des aromes de
fruits, des notes épicées persistantes et des tanins fins qui apportent une
élégante longueur.
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Servir a16°C.

Idéal avec la cuisine méditerranéenne (ratatouille), un couscous,

TERROIRS DU
SUD DE LA FRANCE

un tajine, une viande rouge grillée, la cuisine épicée ou relevée, mais aussi
tout simplement sur un plateau de charcuterie et de fromages ou pour

accompagner un dessert au chocolat.
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