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PREPARATION
Eplucher et couper tous les oignons.
Dans une cocotte mettre a chauffer I'huile d'olive
et verser ensuite les oignons pour les cuire sans
coloration. Les rendre fondants.
Lever les filets des anchois et les mettre a tremper - > -
dans I'eau fraiche. La liste de courses
Mélanger les oignons avec le sucre et disposer cet - L -
apparell sur la pate a pizza. INGREDIENTS
Essuyer les filets d'anchois et les placer sur les ;/ d/,a/fw 73*
oignons puis décorer avec les olives. k% W
12 ancheis aw sel
Enfourner 30 minutes & 220° C. 4 cas dhuile dolive
60 ]% dslives noires
cas de sucre
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