CAUF IN DIE KUCHE
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ZUBEREITUNG

Zwiebeln schélen und in Ringe schneiden.

Olivendl in einem gusseisernen Topf erhitzen.
AnschlieBend Zwiebel darin glasig braten.

Die Anchovis in Wasser einlegen.

Zwiebeln mit Zucker vermischen und auf den
Pizzateig geben.

Anchovis trocken tupfen und auf der Zwiebel-

masse anrichten. Dann die Oliven darauflegen.

Bei 220 °C 30 min backen.
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ZUTATEN

/ /4?/ Lwiebeln
12 Anchovis
4 Essl. Olivens!
60 g schwonge Oliven
I Essl. Zucker

Pictper

Loo oomalles

www.les-jamelles.com
contact@les-jamelles.com * 1 Route des Corbiéres - 11 800 Monze - France

\s




