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LA RECETTE DE LA

ROITE CCHAUDE

PREPARATION

Cercler de papier aluminium la partie basse la
boite du Mont d'Or pour éviter les fuites

Découper un cercle sur la crotite du Mont d'Or

—

Verser le verre de vin blanc et glisser la gousse _—
d'ail épluchée sous la croute du Mont d'Or
Enfourner 20 a 30 minutes a 200° C. Sortir du ~ - i
four lorsque la croute est bien dorée La liste de courses
S,erv1r chaud, accompagné de pommes de terre et INGREDIENTS
d'un plateau de charcuterie s -

| Mont L0n

I gousse dail

| verre de vin blanc
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