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ZUBEREITUNG

Heizen Sie den Ofen auf 165°C vor.

Die Butter schaumig rithren, dann den Zucker
hinzufiigen und etwa 3 Minuten lang aufschlagen.
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Die Eier, den Wein und anschlieBend die Vanille =
dazumischen.
Den Rest der Zutaten sieben, beifiigen und gut Einkaufsliste
verriihren.
ZUTATEN
Den Teig in eine gebutterte Backform giefben und
40 Minuten bei 165°C backen. 85 g Bulter (weich)
% TMM/ brauner Jucker
Eventuell mit Clementinen Orangenzesten % Tasse weiler Jucken
dekorieren und Orangenbliiten-Schlagsahne dazu 1 &+ 1 Eigell
servieren. % Tasse Relwein
I Teelsgel (fanille
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Y2 Tasse Kokaso
 Teciffel Bachpulven
4 Tede#d Sa]g
Y Teelsfhel Lebhuchen-Gewingmischung
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