CAB IN DI KUCHE

REZEPT

ZUBEREITUNG
Den Ofen auf 200°C vorheizen.

Fur die Creme : das Mandelpulver mit dem
Puderzucker mischen, die weiche Butter und
schlieBlich die geschlagenen Eier hinzufiigen.

Ein Sttck Blatterteig auf das Backblech legen und
die Creme darauf verteilen. Rundum einen Rand
frei lassen, dann die «Féve» (Porzellanfigur)
platzieren und das zweite Teigstiick dariiberlegen.

Die Rander gut andriicken. _—
Ein Eigelb und Zucker in einer Schale verriihren
und den Kuchen damit bestreichen, so dass dieser - oo e
im Backrohr schén gold-braun wird. Einkaufsliste
25 bis 30 Minuten bei 200°C im Ofen backen. ZUTATEN
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