C]TJUSENCCUISINE'

LA RECETTE DU

GATEAU AU CHOCOLAT

CLEMENTINE ET VIN ROUGE

PREPARATION

Préchauffer le four & 165°C

Crémer le beurre puis ajouter les sucres et fouet-
ter le tout pendant environ 3 minutes

Ajouter les ceufs, le vin et la vanille puis
mélanger

Tamiser les ingrédients secs et les incorporer au

mélange précédent La liste de courses
Verser la pate dans un moule beurré et INGREDIENTS
enfourner 0 minutes A165°C e seeeseee e seennens ]
Décorer de clémentines et de zestes d’'orange 85 g. de beunre namolli
% dune tasse de sucre nsux
Servir accompagné d'une créme chantilly a la fleur / dune tasse de sucre blonc
d'oranger [ euf* un joune denf o wmmw
5V dune Tasse de vin nouge
Recette & pheto néalisées par @Mzeuisine I CC de vandle
[ tasse + 1 CS d&W
Y Tasse de cacas
% CC de levure
% CC de sel
A6 demélan?ed/’éf»m d&/wéwd/’éfbéca
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