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GRANZOSISCHE ORANGEN CREPES

OMIT VANILLE UND CBRANGENBLUTE
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ZUBEREITUNG

Das Mehl, den Zucker und das Backpulver
vermengen.

Die Eier nach und nach unterrihren. Die Mischung ——
sollte einen glatten Teig bilden. -

Die Butter schmelzen und in den Teig einarbeiten.
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Das Orangenblitenwasser, den Vanilleextrakt, den Einkaufsliste
Orangensaft und die Orangenschalen hinzuftigen. - e
: N . o ZUTATEN
Anschliefend die Milch unterrihren, bis eine
glatte Masse entsteht.
350 g Meh!
Den Teig fiir 1 bis 2 Stunden stehen lassen. 100 g Jucker
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