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ZUBEREITUNG

Die Wurst und den Speck in 6 cm Stiicke sch-
neiden.

Etwas Butter in eine Pfanne, geben, den Speck
anbraten, herausnehmen und anschliefend die

IRISCHER SCHMOR TOPF

Los Joumeltes
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Glatthlattige Petensilie

Wourst grillen. 7
Das Gemiise schahlen, die Karotten und -
Zwiebel feinschneiden. - .~
Einkaufsliste
Die Kartoffel in lcm dicke Scheiben schneiden. hg o -
Die Zwiebel in der Pfanne braunen, die Ka- ZUTATEN
rotten und Kartoffel beifiigen.
Das Bouillon und das Fleisch dazugeben und .
eine 1 Stunde lang kécheln lassen. 9 55 00 ;%, G/uj; / , ,gt
15 min vor Ende der Garzeit die gehackte (ca: 3 mm fei
glatte Petersilie untermischen. ! /{“WN/
Korstlen
2 Jwiebeln
Regept von Marmiton 1| Hihnerbouilon ([[Jasser + 2 (,Uu/zfd)
Butter,
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