CAB IN DIE KUCHE
Il

REZEPT

TARTE SOLEIL
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ZUBEREITUNG

Heizen Sie den Ofen auf 180 °C vor.

Legen Sie die erste Scheibe Blatterteig auf ein mit Perga-
mentpapier belegtes Backblech.

Verteilen Sie das Pesto auf dem Teig, lassen Sie dabei einen
Rand von ca. 2 cm frei.

Befeuchten Sie den Rand mit Wasser und bedecken Sie ihn

mit den Fingern zusammen. Den Teig mit verquirltem Ei Einkaufsliste

mit der zweiten Blatterteigscheibe. Driicken Sie die Rander s ¢t %

bepinseln.
ZUTATEN

Legen Sie ein umgedrehtes Glas in die Mitte des Teigs und

schneiden Sie 24 Streifen von der Mitte nach auBen.
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Entfernen Sie das Glas und verdrehen Sie jeden Teigstreifen, / G/a/.s Wm esto
wobei Sie ihn vorsichtig drehen, damit er am Boden nicht i g[/
einreift.
2 gssl%d Sesam

Bestreuen Sie die Tarte Soleil mit Sesam und backen Sie sie
fiir ca. 30 Minuten.

Dieses Regept finden Sie unten pépitesdensisette.fr
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